FOCACCIA DI GIORGIO

Hazi focaccia

Homemade focaccia

LA BURRATA

Natdr (125gr) Friss és szaritott paradicsommal S. Danielle sonkaval
Strapatta a mano Pomodoro freschi e secchi Prosciutto S. Danielle
3.900 FT 5.900 FT 5.900 FT
+ Miért ne egy kis kaviarral? (10gr)
+ Why not some caviar with it? (10gr)
+9.900 FT
NORCINERIA DI GIORGIO
TAGLIERE DI GRAN SELEZIONE TAGLIERE DI
SALUMI SALUMI E FORMAGGI FORMAGGI

Sonka és szaldlmi vélogatas
Ham and salami selectiong

Sonka, szalalmi és sajt valogatas
Ham, salami and cheese selection

Sajt vélogatas
Cheese selection

5.500 FT 6.500 FT 5.500 FT
LUPPEN;
MORTADELLA TORTELLIN[ FRUTTI DI MARE CREMA DI CIPOLLA ALLA VENETA
CONSOME Halleves Velencei hagymakrémleves

Husleves, mortadella tortellini
Consomé with mortadella tortellini

3.500 FT

5.900 FT

Seafood soup

Venetian-style onion cream soup

3.500 FT

ANTIPASTI

LANGOS MONTANARA
Langos, 6 hdnapig érlelt coppa, creme fraiche, paradicsom
Fried pizza, coppa cured for six months, creme
fraiche, tomato

3.900 FT

X
TARTARE DI MANZO E FOIE GRAS

Bélszin tatar, libamaj, bébi rukkola
Fillet of beef tartare, Hungarian foie gras, baby rocket
6.900 FT

”~

IL VITELLO TONNATO
3 Vitello tonnato
Vitello tonnato of hand-sliced veal

6.900 FT

BRANZINO MARINATO
AL LIMONE
Marinalt stigér, citrom
Marinated sea bass with lemon

5.900 FT

INSALATA DI ALELI
Articsoka, avokado, paradicsom, zdldsalata
Artichoke, avocado, tomato, green salad

6.500 FT

PARMIGIANA SICILIANA
Cs6ben siilt padlizsan, parmezan,
friss paradicsom, fuistdlt Provola
Aubergine, parmesan, fresh tomato
au gratin, smoked Provola

5.500 FT

INSALATA DI CESARE
Cézar salata széritott Coppa-val
Classic Caesar salad with Coppa

6.500 FT

Cézér salata Huelva-i garnélaval
Classic Caesar salad with prawn from Huelva

8.500 FT

NEAPOLITAN PIZZAS

48 6ras kelesztés / 48 ore di lievitazione

CARBONARA, FUNGHI E GUANCIALE
Mozzarella, parmezan, guanciale, tojas, portobello gomba
Mozzarella, parmesan, guanciale, egg, portobello mushrooms
5.900 FT
+ Miért ne egy kis kaviarral? (10gr)

+ Why not some caviar with it? (10gr)

] +9.900 FT

PI1ZZA ALELI
Libamaj, korte chutney, balzsamecet, rukkola
Foie, chutney pera, balsamico, rdcula

8.900 FT

HEAD CHEEF: Giorgio Cavicchiolo

TARTUFFO
Szarvasgomba, mozzarella, gombakrém
Truffle, mozzarella, mushroom cream

8.900 FT

FRUTTI DI MARE
Tenger gyimdlcsei, paradicsom, mozzarella
Seafood, tomato, mozzarella

8.900 FT

MANAGER: Fabian Krisztian



PASTA SECEA

SPAGHETTINI CACIO E PEPE
Spaghettini, pecorino sajt, fekete bors
Spaghettini, pecorino, black pepper
4900 FT

RIGATONI ALLA CARBONARA
Tradicionalis rigatoni alla carbonara
Traditional rigatoni alla carbonara
5.500 FT
+ Miért ne egy kis kaviarral? (10gr)

+ Why not some caviar with it? (10gr)
+9.900 FT

SPAGHETTI
PESTO BRANZINO
Saghetti, pesto, cukkini, branzino
Saghetti, pesto, zucchini, branzino

BUCATINI BOLOGNESE
TRE POMO_DORI
Bucatini, paradicsom, bolognese, ricotta
Bucatini with three tomatoes,
bolognese, ricotta

6.900 FT

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE
Tenger gylimélcsei linguine
Seafood linguine

7.500 FT

PACCHERI ALLA “DA VITTORIO’
Paccheri, paradicsom, parmezéan
Paccheri in a tomato sauce, young parmesan

7.500 FT 6.500 FT
PASTA FATTA IN CASA
C
LASAGNA TAGLIOLINI GAMBERI,
MILLEFOGLIE AGLIO, OLIO, PEPERONCINO

Tradicionalis toszkan lasagne
Traditiopal Tuscan lasagne

6.900 FT

GNOCCHI PORCINI
Burgonya gnocchi, varganya, parmezan, rozmaring
Potato gnocchi, porcini mushroom,
parmesan, rosemary

5.900 FT

RISOTTO AL PESTO E
BURRATA
Risotto, pesto, burrata
Risotto with pesto and burrata

5.500 FT

RISOTTO

RISOTTO CACIO E PEPE
LIMONE E GAMBERI
Risotto cacio e pepe, raktatar
Risotto cacio e pepe, shrimp tartare

6900 FT

Tagliolini, fokhagyma, chilli és Huelva-i garnéla
Tagliolini sautéed with garlic, chilli,
prawn from Huelva

7.500 FT

PAPARDELLE AL RAGU D'’ANATRA
Papardelle és kacsaragu
Papardelle with duck ragout
6.900 FT

RISOTTO
ALLA MILANESE

Risotto, marhavel8, safrany

5.900 FT

SECONDI PIATITI

<

» FILETTO DI ROMBO
Rombuszhal, caponata krém, mediterrén ropogos
Turbot fillet on caponata cream,
Mediterranean-flavored crispy

13.900 FT

COTOLETTA ALLA MILANESE
Rantott borjdkaraj, szalmaburgonya, lagy tojas
Fried white veal loin with straw potatoes, soft-boiled egg

10.900 FT

RIB EYE FIORENTINA,
VERDURE DI STAGIONE
Fiorentina Rib eye,szezondlis zoldségekkel
Florentine Rib eye, seasonal vegetables

24900 FT

:

PICCATINE DI SPIGOLA AL LIMONE
Roston siilt stigér, zsélya, citrom
Roasted sea bass, sage, lemon

8.500 FT

OSSOBUCO DI VITELLO
Borju osso buco, polenta, gomba
Veal osso buco, polenta, mushroom

12.900 FT

— IL FAVORITO DI GIORGIO
FILETTO ALLA ROSSINI
Bélszin, libamaj, vérésbormartas, zellerpliré
Beef fillet with foie gras, red wine sauce, celery purée

15.900 FT

Risotto with beef marrow, saffron

Araink az afat tartalmazzak / Our prices includes VAT
A szdmla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel / We add 15% service charge to the final amount of the bill
Az ételek allergénjeivel kapcsolatban kérdezze kollégankat / Ask our collegues regarding to the allergens



