
ANTIPASTI E ZUPPA

Capesante con cavolfiore 
e nocciole piemontese

Szent Jakab-kagyló, karfiol, vanília, 
piemonti mogyoró

Scallops with cauliflower, 
vanilla, piedmont hazelnuts

7.200 Ft

C    
Velencei hagymakrémleves 

Venetian-style onion cream soup
3.500 Ft

lci

Crema cotta con arance 
amare di Sicilia

Créme brulée, szicíliai narancs
Créme brulé, sicilian orange

3.200 Ft

pta

R     
   

 Házi készítésü ravioli burratavál 
és vargánya gombával

Homemade ravioli with burrata 
and porcini mushroom

6.800 Ft

G   , 
, 

Lila burgonya gnocchi, garnélarák, sáfrány
Purple potato gnocci, shrimp, saffron

7.500 Ft

SECONDI PIATTI

S  ,
, 

Borjú saltimbocca, burgonya, parmezán
Veal saltimbocca, potato, parmesan

9.900 Ft

R  , 
, , 

Fiorentina ribeye, rukkola, körte, juhsajt
Fiorentina ribeye, roked salad, pear, pecorino

35 dkg
24.900 Ft

17:00  18:00
14.900 F

PRE THEATRE MENU

vagy / or

vagy / or

L   
  

Burrata friss és szárított paradicsommal
Burrata with fres and sundried tomatoes

T , 
, , 

Tagliolini, fokhagyma, chilli és 
Huelva-i skarlát garnéla

Tagliolini sautéed with garlic, chilli, 
scarlet prawn from Huelva

R    
Risotto, pesto, burrata

Risotto with pesto and burrata



I  
Vitello tonnato

Áraink az áfát tartalmazzák  /  Our prices includes VAT
A számla végösszegéhez 15% szervízdíjat  számolunk fel  /  We add 15% service charge to the final amount of the bill

Az ételek allergénjeivel kapcsolatban kérdezze kollégánkat  /  Ask our collegues regarding to the allergens

HEAD CHEF: Giorgio Cavicchiolo  MANAGER: Fábián Krisztián


